
 

                  

 

 

 

 

 

 

      Étoilée Guide Hachette 2020 et également en 2021                                   

L'ÂME DU CHARDONNAY 

 

2020-2021: La grande Cuvée du Centenaire s'ouvre sur un fruité franc aux nuances de 

pêche. Des notes épicées s'ajoutent à cette palette dans une bouche souple à l'attaque fraîche, 

très bien équilibrée et justement dosée. 

" Privilégiant le chardonnay, complété par le meunier, un brut au nez intensément floral, 

légèrement brioché, et à la bouche vive et gourmande, sur les agrumes, marquée en final par 

le dosage." 

 
 
 
 
 

CUVÉE PRESTIGE BRUT 

                                      
                                           LA CUVÉE PHARE DE LA MAISON 
 

                                          Étoilée Guide Hachette depuis plus de 20 ans 

 "Jugée remarquable par sa finesse". "Vin de dentelle" écrit un dégustateur... 

Très appréciée des connaisseurs, pour l'agréable vivacité de son attaque, sa bouche expressive et 
bien dosée, à la fois riche et délicate. Une très jolie cuvée. 

 

 

https://champagne-desmoulins.oxatis.com/6-bouteilles-cuvee-brut-royal-c2x34954633
https://champagne-desmoulins.oxatis.com/6-bouteilles-grande-cuvee-du-centenaire-c2x34986122
https://champagne-desmoulins.oxatis.com/6-bouteilles-grande-cuvee-du-centenaire-c2x34986122
https://champagne-desmoulins.oxatis.com/6-bouteilles-grande-cuvee-du-centenaire-c2x34986122


 

                                                           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Étoilée Guide Hachette 2020 

  

2020 : "Les raisins noirs marquent de leur empreinte cette cuvée or claire à la mousse 

légère, au nez vineux, franc, légèrement évolué, et au palais puissant et frais, teinté 

d'arômes de fruits jaunes. Un dégustateur la verrait bien accompagner un fromage à pâte 

dur comme le comté. 

 

Laissez-vous séduire ! 

 

https://champagne-desmoulins.oxatis.com/6-bouteilles-cuvee-brut-royal-c2x34954633

