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 Crée par Albert Desmoulins en 

 
 1908, la Maison A. Desmoulins 

 
 & Cie est actuellement dirigée 

 
 par son petit-fils Jean Bouloré 

 
 et son arrière-petite fille Virginie 

 
 Bouloré. 

 
 Grâce à son implantation privi-  

 
 légiée à Epernay, elle bénéficie 

 
 de raisins de grande qualité provenant des meilleurs crus de  

 

  et des femmes 

 
 De la vigne à la cave, chaque étape est 

 
 une conquête de la perfection. 

 
 Le Champagne Desmoulins est élaboré  

 
 dans la plus pure tradition champenoise 

 
 et sa production artisanale fait l’objet des  

 

 Attachée à un terroir, un savoir-faire ancestral, toute l’équipe du 

 Champagne Desmoulins se réjouit de l’inscription des « Coteaux, 

 
 Maisons et Caves de Champagne » au patrimoine mondial de  

 
 l’UNESCO. Passionné par ce qui est devenu son art et sa vie, Jean 

 
 Bouloré prend plaisir à vous entraîner dans ses caves, à vous conter 

 
 l’élégance et le raffinement de ses cuvées.  Le vieillissement en 

 
 cave dure entre trois et cinq ans. Ce n’est qu’au terme de cette lente 

 
 maturation que le Champagne atteint son plein équilibre et dévoile 

 

 Champagne.   Les trois cépages : chardonnay, pinot noir et  

 
 meunier sont associés dans la plus parfaite harmonie pour donner   

  au Champagne Desmoulins le caractère frais et racé reconnu par   

 
  le Guide Hachette depuis plus de 20 ans. 

 

 son superbe bouquet Maison ! 

 

 soins les plus attentifs. 

 

  Virginie Bouloré  
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