CHAMPAGNE A. DESMOULINS
&: CIE CUVEE RESERVE

) Champagne - Blanc
Région : Champagne
Appellation : Champagne
Cuvée : CUVEE DE RESERVE DEMI-SEC
Couleur : Blanc
Millésime :
) Chardonnay (5%) / Meunier (50%) / Pinot noir
Cépages : (45%)
Alcool : 12,5 %
Contenance : 37,5l

DEGUSTATION
OEIL : Reflets or jaune, nombreuses bulles fines.
NEZ : Ample, fruits mars, fleurs miellées, structure crémeuse

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 8° et 9°

ACCORDS METS ET VINS : dosé a 35 gr/l par I'ajout d'une liqueur sucrée élaborée a partir de vins de
réserve et de sucre de canne cette cuvée est tout spécialement conseillée pour le dessert.

DISTINCTIONS
Prix des Vinalies
Guide Gilbert et Gaillard
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