
 CHAMPAGNE A. DESMOULINS 

 & CIE CUVÉE BRUT     

 RÉSERVE 

 Champagne - Blanc   

DÉGUSTATION 
OEIL : Reflets or jaune, nombreuses bulles fines.                      

NEZ : Ample, fruits mûrs, fleurs miellées, structure crémeuse 

SERVICE 
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 8° et 9° 

ACCORDS METS ET VINS : Canard laqué, chapon farci aux figues et truffes fraîches, macarons… 

DISTINCTIONS 
Prix des Vinalies 
Guide Gilbert et Gaillard  

 

 

 

Région :  Champagne 

Appellation :  Champagne 

Cuvée :  CUVÉE BRUT RÉSERVE 

Couleur :  

Millésime :  

Blanc 

Cépages :  
Chardonnay (5%) / Meunier (50%) / Pinot noir 
(45%) 

Alcool :  12,5 % 

Contenance :  75 cl 


